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LoNGE DE PoR( DE(oVPEE

Entre 10 et 12 Kg

Echines, Cotes, Roti filet, 10€45
1 Filet mignon et 1 Grillade plate. /kg

I/2 PoR( DE(oVPE

Environ 50 Kg

. 5€60
Découpe selon votre choix. /kg de

Carcasse,

LES PLATS (VISINES

CHOUCROUTE GARNIE:
300 gr de choucroute cuisinée maison
avec 4 viandes choisies par nos soins.

JAMBON BRAISE SAUCE MADERE:
environ 200 a 250 gr/personne. 6€90

oo . /pers.
Plat réalisable pour 12 personnes minimum.

SAUTE DE PORC SAUCE VIN BLANC:
environ 200 a 250 gr/personne.

BOEUF BOURGUIGNON
aux petits lardons fumés et carottes.
environ 200 a 250 gr/personne.

GRATIN DAUPHINOIS
3 la créme d’ Etrez (AOP).
environ 200 gr/personne.

N'hésitez poas - nous contacter
pour toutes vos demondes th‘cul/‘eres.

GAEC FERME DE LUSIGNAT

No§ PoINTS DE VENTE

A la Ferme

Prise de commandes uniquement
25 chemin du Lusignat - 01190 Chevroux
Tél.: 03 8551 89 34

¢

Aa Moagasin Ferme de Lusignot

1920 Grande Rue - 01570 Feillens
Tél.. 038529 12 91
du mercredi au vendredi
de 9h 4 12h30 et de 15h &4 19h
et le samedi de ?h & 12h30

Au moreché de Font de Vaux

Le mercredi matin
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PROPOSITION DE
BUFFET APERITIF

Proposition de plateau apéritif de charcuterie

2 tranches de paté en cro(te apéro ...........cccccocovevevveenennn. 1,15 €/pers.
3 tranches de saucissonsec ... 0,80 €/pers.
30 gr environ de paté de campagne encube ... ... 0,50 €/pers.
30 gr environ de téte rouléeencube.................... 0,50 €/pers.
30 gr environ de jambon persillé ... 0,60 €/pers.

Tartes cuites au feu de bois
(Au choix : pizza, quiche,tarte a I'oignon ou tarte au fromage)

Plaque découpée (96 portions) ... 35,00 €
1/2 Plaque découpée (48 portions) ... 18,00 €
Pizza ou tarte a 'oignon (6 A8 parts) ... 12,50 €
Quiche ou tarte au fromage (6 a8 parts) ..., 12,50 €

Tous les pProduits sont présentés sur
des pla»fs ou ,D[MeMx décorés.

PAIN €T PATISSERIES

Pain cuit au feude bois ... 5,60 €/kg
Tarte bressanne Nature ... 11,35 €
Tarte bressane aux pépites de chocolat ... 12,50 €
Tarte bressane aux pralines ... 12,50 €
Tarte au « Kemo » (créme patissiére) 8/10 pers. ........................ 13,80 €
Tarte au « Kemo » 6/8 pers. ... 12,50 €
Brioche (8/10 pers.) ... 12,00 €
Brioche (4/6 Pers.) ... 6,50 €

Pour toute commande, il est important
de nous préciser le nombre exoct de personnes
une semasne OQvont (o dotfe.

BUFFET FRoiD

Composez votre buffet parmi nos produits suivants

3 tranches de saucisson Sec ...
1 tranche de jambon blanc ...
1 tranche de poitrine roulée cuite ...
1 tranche de paté en crolte moyen
1 tranche de paté en crolGte gros ...
1 tranche de noix de jamboncru ...
1 tranche de jésus sec

1 tranche de jésus cuit ... 0,80 €
1 tranche de paté de campagne........................... 1,25 €
1 tranche de téte roulée

1 tranche de jambon persillé ... 1,60 €
2 tranches de bacon (filet fumé séché) ... 0,50 €
2 tranches de coppa (échine séchée)

1 tranche de terrine de volaille aux brisures de morilles .......... 1,90 €
Rillette pur porc ... 16,70 €/kg

1 tranche de réti de porccuit ...
2 tranches fines de rosbeef cuit ..
1/8 de poulet de Bresse roti ...
1 cuisse de poulet fermier roti ...........c..cccoooeeieiieeeeeeee

PRoPoSITioN DE BUFFET FRoID

Plateau de charcuterie ................................400%€/pers.
2 tranches de paté en crolte apéro ... 1,15 €
3 tranches de saucissonsec ...

1 tranche de noix de jambon cru .
1/2 tranche de jambon blanc ...

Plateau de charcuterie et viande froide ....................5,95 €/pers.
1/2 tranche de paté en crolte gros ... 1,05 €
1 tranche de jamboncru ... .1,25€
1 tranche de jésus sec........ .0,90€
1 tranche de jésus cuit ... .0,80€
1/2 tranche de paté de campagne . .0,65€
1 tranche de rotide porccuit.................................. 1,30 €
Plateau de charcuterie et viande froide ... 6,50 €/pers.
1 tranche de paté en croGte moyen ... 1,50 €
1/2 tranche de jambon blanc ... 0,80 €
3 tranches de saucisson sec

1 tranche de jésus cuit ...

1 tranche de roti de Porc cuit ... 1,30 €
1 tranche fine de rosbeef cuit ... 1,30 €

LES (AISSETTES BARBE(VE

100% Porc
2 kg de cétes de porc,
2 kg de lard frais tranché, 11€00
1,5 kg de saucisses épicées facon merguez, /kg

1,5 kg de saucisses nature.

Porc/Boeuf

Caissette d’environ 4/5 kg :

1 basse cote a griller,

1,2 kg de filets de porc marinés, 14€20
1,2 kg de saucisses nature, /kg
1,2 kg de saucisses épicées facon merguez.

(AISSETTE DE VIANDE
LIMoVSINE

Uniquement sur commande

Caissette d’environ 11 kg :

2 Faux Filets, 2 pavés de Rumsteck,
2 Bavettes, 1 dizaine de steaks,

1 Rosbif, 1 Piéce a fondue, 1 Cote,
Bourguignon, Braisé, Pot au feu

Formule été - environ 12 kg :

Pot au feu et Bourguignon transformés en
saucisses nature et en saucisses épicées
facon merguez + viande de porc.

(AISSETTE DE VEAU
RoSE LIMOVSIN

Disponible de janvier a juillet

En caissette de 4 ou 8 kg 18€85
Escalopes, noix ou quasi, cotes, /kg
réti épaule, tendron, blanquette

Pour toutes caissettes mises sous vide : + 0,50 €/kg



